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Nos idées de cadeaux de Noél a offrir aux
passionnés de cuisine

Les fétes de fin d'année sont I'occasion de gater ceux que 1'on aime. Mais pas
toujours facile de trouver de nouvelles idées de présents, année apres année.

Alors pour vous guider, la rédaction a sélectionné des cadeaux autour de la
cuisine et du vin, susceptibles de plaire au plus grand nombre. Des idées toutes
plus originales les unes que les autres pour faire plaisir aux passionnés de
gastronomie ! Séjour cenologique, lecture gourmande, robot patissier, infusion

bien-étre, coffret de douceurs... Vivement I'ouverture des cadeaux !

Voir le diaporama

28 photos

Vous ne savez pas quoi offrir & vos proches le 25 décembre
prochain ? La rédaction vous a concocté une sélection de
cadeaux de Noél tres variée, placée sous le signe de la
gastronomie. Livres, douceurs, coffrets, robots ou encore
jeux gourmands : il y en pour tous les goCts et toutes les
bourses, mais tous ont pour point commun de faire plaisir aux
passionnés de cuisine !


https://www.marieclaire.fr/cuisine/notre-selection-de-cadeaux-de-noel-pour-les-amoureux-de-gastronomie,1364443.asp

21/28 Le jambon Pata Negra Bellota - Maison Dehesa

~
N

DEHESA

LE JAMBON DE PATA NEGRA BELLOTA

L'EPICERIE HAUTE COUTURE DES GRANDS CHEFS

Les porcs de pure race Iberico sont issus d’'une lignée sauvage vivant en liberté
depuis des siecles. Ils bénéficient d’un élevage doublé de 24 a 36 mois en pleine
dehesa et profitent ainsi de deux saisons d’alimentation aux glands Bellota, ce qui
leur confere un gras épatant. Leur spécificité génétique attribue aux jambons
Pata Negra de Bellota une tendreté et un persillage intenses. Affinés comme on
vieillit un grand cru bordelais, ils ont fait la renommeée de la Maison Dehesa. Ces
derniers ne sortent pas de cave avant quatre ans. Les millésimés peuvent méme
atteindre les neuf ans d’affinage. Ce temps de maturation leur conféere des notes
florales et minérales uniques.

Prix : 29,50€ - 80g



